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Generationsväxlingen vid Bergwalls Bageri startade vid årsskiftet.
Den 1. januari blev Anette Bergvall-Fagerström utnämnd till verkställande direktör. 

Anette är ingen nybörjare när det gäller bageriverksamhet, eftersom 

hon varit med i svängarna under hela sitt liv. Att utnämningen kom

nu, är heller ingen överraskning. Pelle och Ulla-Britt har varit företagare över 40 år, och de är verkligen förtjänta av att ta det lite

lugnare på äldre dar, säger Anette.

Anette Bergvall-Fagerström har främst skött om försäljning och marknadsföring. I fjol utbildade hon sig till GI-Coach, för att lära sig mer om hur GI fungerar i praktiken.
Vi upplever det som en mycket spännande tid, säger Anette. 
I fjol byggdes nya frysutrymmen. Och nu i vår kommer vi att starta upp uppbyggandet av två  mjölsilos. Priserna på mjöl är betydligt förmånligare om man kan ta emot mjöl i lösvikt. I dagens läge är vi tvungna att se över alla möjligheter att hålla priserna nere.

GI-produkterna har blivit en stor försäljnings-succe för bageriet. 

Vi är övertygade om att GI-produkterna blir bestående produkter i vårt sortiment, säger Bergvall-Fagerström. GI-familjen, delas idag  upp i både matbröd och kaffebröd. Det nya GI-Knäckebrödet har redan blivit en succé.

Bergwalls har gjort ett hälso-val

Bergwalls Bageri har gjort ett hälso-val och kommer mer och mer att gå in för att produkterna som bakas ska vara fria från transfetter. Många av produkterna innehåller även omega-3. Vi vill att våra bröd och semlor ska vara ett naturligt inslag på matbordet. Bröd hör till vår basföda. Att servera våra barn och ungdomar smörgås till frukost och mellanmål, gör att de hålls längre mätta och orkar röra på sig mer i skolan och på fritiden.

Bergwalls Bageri grundades 1.3.1966 av Pelle och Ulla-Britt Bergwall

Bageriet startade på Kyrkostrand i Hoikkanens gamla bagerifastighet.

1972 flyttade bageriet till Sandsund, där verksamheten pågår ännu idag. Antalet anställda är idag 20.
I dag produceras våra produkter i renoverade utrymmen. Vi använder oss av moderna maskiner och ugnar, men vi bakar enligt gamla beprövade recept. Många produkter bakas ännu för hand av våra kunniga och erfarna bagare.
Våra produkter säljs främst i Jakobstadstrakten, men vi levererar också våra varor från Karleby i norr till Vasa i söder. Våra småbröd och halvfabrikat levereras till varuhus och bagerier också i södra Finland. 
Tilläggsuppgifter: Anette Bergvall-Fagerström,

tel 050-3795 650 eller 7812 010
