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Lehdistötiedote

Julkaisuvapaa 20.1.2009

Leipomo Bergwallin leivät ovat nyt lisäaineettomia!
Leipomo Bergwall leipoo nyt kaikki perusvalikoimansa leivät ilman lisäaineita. Niiden pakkauksista on siis turha etsiä E-koodeja. Leipien ainesosaluettelo pidetään muutenkin mahdollisimman lyhyenä. Leivonnassa käytetään ainoastaan parhaita ja huolella valittuja raaka-aineita. 
”Nyt ’uusvanhojen’ reseptiemme pitkän suunnittelun ja testauksen jälkeen voimme vihdoin lanseerata tavallisimmat leipämme aikaisempaa merkittävästi lyhyemmän ainesosaluettelon kera. Reseptien perusrunko ei ole kuitenkaan muuttunut. On hyvin tärkeää, että leipien maku ja ulkonäkö pysyvät entisellään” – leipomon toimitusjohtaja Anette Bergvall-Fagerström kertoo.  

Lisäaineettomuus ei ole ongelma säilyvyyden kannalta. Tavallisimmat ruokaleivät – sekaleipä ja ruisleipä – syödään tuoreena eikä niiden tarvitsekaan säilyä useita viikkoja. Leipien maku ei kärsi lisäaineettomuudesta ja maun herkullisuutta vaalitaan tarkasti. Kehitystyö on ollut haastavaa, mutta leipomon mukaan pelkästään positiivisessa mielessä, koska tuotteiden aitous on heille hyvin tärkeää.

Jokainen leipätyyppi leivotaan sille parhaiten soveltuvalla leivontamenetelmällä. Käytössä on huippulaatuiset uunit. Leivät leivotaan suoraan kiviarinauunin pohjalle. Kiviarinauuni antaa leiville erittäin herkullisen maun ja kuoren.

”Tuotekehityksemme on jatkuvaa ja meillä on meneillään paljon uutta, joka tulee näkymään kaupoissa jo keväällä 2010. On tärkeää jatkaa lisäaineettomalla linjalla, mutta se ei saa mennä liiallisuuksiin. Kaikki lisäaineet eivät ole pahasta, kuten leivinjauhe (E-500). Jopa toimittaja-kirjailija Mats-Eric Nilssonin lisäaineita rankasti arvosteleva kirja ’Petos lautasella’ hyväksyy leivinjauheen käytön.” – korostaa Bergvall-Fagerström.  

Leivät ilman E-koodeja ovat:

Sekaleipä, Ruisleipä, Täysjyväranska, Ranskanleipä, Patonki, Baguette, Täysjyväviipale, Vuokasekaleipä.

Tietoa meistä:

Ab Leipomo Bergwall Leipomo Oy:n perustivat vuonna 1966 Per-Erik ja Ulla-Britt Bergvall. Leipomo sijaitsee Pietarsaaressa ja sillä on 20 työntekijää. Leipomo toimittaa tuotteitaan enimmäkseen Pietarsaareen, mutta myös kokkolalaiset ja vaasalaiset ovat saaneet niistä makua. Se pyrkii tarjoamaan hyviä vaihtoehtoja terveellisyyttä ja luonnollisuutta arvostaville kuluttajille. Yritys vaalii identiteettiään lähileipomona ja yhdistää perinteitä eteenpäin pyrkivään ja vauhdikkaaseen tapaan tehdä asioita höystettynä yrittäjyyden ilolla.

Lisätietoja:

Toimitusjohtaja Anette Bergvall-Fagerström, puh: 06-7812 010, sähköposti: anette.bw@multi.fi
Ab Bageri Bergwall Leipomo Oy
Bennäsvägen 111, 68600  Jakobstad

Tel. 06-7812 010, Fax: 06-7812 021 

www.bergwall.fi 
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